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Circolare n? Z’
Ai Docenti L.T.P. Sez. Enogastronomia dell’lISS Majorana
Alla prof.ssa Claudia Platania
Agli alunni della 111 E Pasticceria
A genitori degli alunni della IlI E pasticceria
Al tecnici di laboratorio di cucina
Al personale A.T.A
Al D.S.G.A.

Al sito web d’istituto

Oggetto: INIZIO PROGETTO “I DOLCI DELLA TRADIZIONE NATALIZIA E
PASQUALE?” 111 E PASTICCERIA

Si informano quanti in indirizzo che giorno 15 novembre 2023 iniziera il
progetto di pasticceria per la realizzazione dei dolci tipici della tradizione natalizia.

[l progetto si svolgera presso il laboratorio di cucina 1 dell’Istituto, in orario
pomeridiano, con la seguente scansione oraria:

e 15/11/2023 dalle 15:00 alle 18:00
e 17/11/2023 dalle 15:00 alle 18:00
e 20/11/2023 dalle 15:00 alle 18:00
e 22/11/2023 dalle 15:00 alle 18:00
e 24/11/2023 dalle 15:00 alle 18:00
e 27/11/2023 dalle 15:00 alle 18:00
e 29/11/2023 dalle 15:00 alle 18:00
e 01/12/2023 dalle 15:00 alle 18:00
e 04/12/2023 dalle 15:00 alle 18:00
e 06/12/2023 dalle 15:00 alle 18:00
e 11/12/2023 dalle 15:00 alle 18:00



e 13/12/2023 dalle 15:00 alle 18:00
e 15/12/2023 dalle 15:00 alle 18:00
e 18/12/2023 dalle 15:00 alle 18:00
e 20/12/2023 dalle 15:00 alle 18:00

I docenti coinvolti, proff. Corrado Di Maria e Giuseppe Caroprese, saranno
coadiuvati dall’assistente tecnico Sig. Giovanni Di Stefano e, cureranno lo
svolgimento del progetto per la produzione dei dolci tipici della tradizione natalizia.

La prof.ssa Claudia Platania svolgera un ciclo di lezioni, concordate in corso di
progetto € non superiore a 5 ore (cinque), per curare la parte riguardante la disciplina
di scienza degli alimenti.

Gli alunni partecipanti seguiranno gli orari di cui sopra. Il progetto prevede 45
ore complessive di attivita pratica in laboratorio per gli alunni; le ore effettive di
presenza saranno riconosciute come attivita di PCTO.

I docenti coinvolti, considerata la complessita dei processi di produzione
(lievitazione, cottura, riposo del prodotto e confezionamento), svolgeranno ore extra
rispetto a quelle previste dal citato calendario.

Si fa presente agli interessati che il calendario di cui sopra puo subire variazioni
nella fase di realizzazione per cause impreviste.

Si allega alla presente circolare il calendario delle attivita degli alunni coinvolti.

Avola, 14/11/2023




